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„ Herzlich willkommen!“  
 

 
 
WELCOME HOTEL DARMSTADT mehr als „nur“ ein Veransta ltungsort 
 
 

 5 schöne Veranstaltungsräume im WELCOME Hotel 
- teilweise direkter Zugang zur Sonnenterrasse -  

 Alle Räume im Hotel mietfrei mit einem sehr geringen Umsatzziel 
 Gewölbekeller im „Alten Pädagog“ 
 Historischer „Karolinensaal“ und „Vestibül“ im Hessischen Staatsarchiv 
 Weitere Räume im angrenzenden Wissenschafts- und Kongresszentrum „darmstadtium“ 

 
 

 Ausgezeichnete Küche mit Bio-Zertifikat „Frische die man schmecken kann“ 
 Feine Weine und Premium Bier Wir schenken Ihnen reinen Wein ein! 
 Betreuung durch unser erfahrenes Veranstaltungspersonal von der ersten Anfrage bis nach 

der Veranstaltung 
  „All inclusive“ Pauschalen - die keine Wünsche offen lässt  

 
 208 moderne, klimatisierte Zimmer in verschiedenen Kategorien 
 1000 Parkplätze in der öffentlichen Tiefgarage am Hotel 

 
 

 130 qm Soft-Wellness-Bereich 
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Runde Tische
für 32 Personen

U-Form
für 35 Personen

Block 
für 20 Personen

Runde Tische 56 Personen U-Form für 53 Personen

 
  
Veranstaltungsräume im WELCOME Hotel Darmstadt  
 
Kopernikus mit 53 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Galileo mit 104 m²    
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 325,00 € 1.300,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
6,6 x 8,0 50 32 35 34 20 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 650,00 € 2.600,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
13,0 x 8,0 100 56 53 60 36 



 

WELCOME HOTEL DARMSTADT, Karolinenplatz 4, 64289 Darmstadt 
Tel. +49 (0) 6151 / 3914 486 Fax +49 (0) 6151 / 3914-499, info.dar@welcome-hotels.com 

Runde Tische 56 Personen Block für 36 Personen

 
 
Einstein mit 106 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Einstein + Kopernikus mit 159 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 650,00 € 2.600,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
13,3 x 8,0 100 56 53 60 36 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 975,00 € 3.900,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
19,9 x 8,0 150 80 52 100 50 
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Einstein + Galileo mit 210 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 1.300,00 € 5.200,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
26,3 x 8,0 200 104 80 120 66 
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Runde Tische für 120 Personen

 
 
Einstein + Galileo + Kopernikus mit 263 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Räume sind klimatisiert und haben eine Höhe von 4,00 m. Sie sind mit Teppichboden, 
Tageslicht und Verdunkelungsmöglichkeiten. Alle Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer 
in Höhe von derzeit 19 %.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 1.625,00 € 6.500,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
32,9 x 8,0 250 128 92 160 85 
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Bistro „Moller“ - unsere „Gut Stubb“ für die rustikaleren Veranstaltungen 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sie planen eine kleinere Veranstaltung in unserem Bistro „Moller“? 
Wir reservieren Ihnen gerne kostenfrei die Galerie im Bistro „Moller“. 
 
 

 
 
 

 
 

Raummiete mietfrei ab 
Brutto-Umsatz 

€ 875,00 € 3.500,00 

Sitzplätze Gesamtplätze 
118 160 

Sitzplätze Gesamtplätze 
40 60 
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Gewölbekeller im „Alten Pädagog“  
 
In nur 5 Minuten erreichen Sie vom WELCOME Hotel aus das „Alte Pädagog“ mit dem  
historischen Gewölbekeller.  
 
 
Altes Pädagog mit 114 m²  
 

 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raummiete zzgl. Nebenkosten und 
Reinigung 

€ 500,00 ca. € 125,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische Biergarnituren Tafeln Block 
19,0 x 6,0 200 80 136 104 66 
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Historischer Karolinensaal und Vestibül im Hessisch en Staatsarchiv  
 
Direkt gegenüber dem Hotel haben Sie die Möglichkeit in historischen Räumen zu tagen oder feiern.  
 
Karolinensaal mit 128 m²  
 

 
 
 
 

 
Bestuhlungsvarianten 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Raummiete 
bis 6 h 

Raummiete 
6 h – 12 h 

Verlängerungsstunde Zzgl. Aufsicht  
Preis netto/ 

angefange Stunde 
€ 600,00 € 1.200,00 € 150,00 € 15,00 

Länge x Breite m Stehtische Runde Tische U-Form Tafeln Block 
8,3 x 16,4 140 88 44 110 40 
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Veranstaltungstechnik  
 
Präsentation  
 
Bühne  auf Anfrage 
Tanzfläche  auf Anfrage 
 
Akustik  
 
CD Player  € 30,00 
Beschallungs-/Mikrofonanlage inkl. einem Funkmikrofon  € 150,00 
Zusätzliches Hand-Funkmikrofon € 50,00 
Zusätzliches Head-Set € 50,00 
Kabelgebundenes Mikrofon € 40,00 
Klavier ca. € 450,00  
(Leihgerät vom Fachhändler inkl. Transport und Stimmen) 
 
Sonstiges  
 
Menükarten DIN A lang Hochformat – einseitig                 gratis 
mit Menü und Tischweinen  
Menükarten DIN A 6, gekordelt und mit Umschlag pro Karte € 2,40  
Menükarten DIN A 5, gekordelt und mit Umschlag pro Karte € 3,00  
zuzüglich mit Namen beschriftet pro Karte € 1,00  
Stuhlhussen   pro Stuhl ab €  6,00 
Tischbänder pro runden 155cm Tisch € 5,00  
Fackeln (im Freien)  je Stück €  1,50 
Korkgeld pro Flasche Wein pro Fl. (0,75l) € 16,00  
Korkgeld pro Flasche Schaumwein pro Fl. (0,75l) € 19,00  
  
Personalkosten nach 0:00 Uhr  
 
pro Serviceleiter pro angefangene Stunde € 36,00 
pro anwesenden Servicemitarbeiter pro angefangene Stunde € 23,00  

 
Für alles Weitere gilt: „Geht nicht, gibt’s nicht“ - wir organisieren auf Wunsch gerne weitere 
Technik für Sie! 
 
     

Zimmerraten für Veranstaltungsgäste     
 
·  Doppelzimmer „Standard“ zur Einzelbelegung ab € 99, 00 
·  Doppelzimmer „Comfort“ zur Einzelbelegung ab € 109, 00 
·  Doppelzimmer „Superior“ zur Einzelbelegung ab € 119 ,00 
 
Die Zimmerpreise gelten pro Zimmer und Nacht und sind inklusive Frühstücksbuffet. Bei 
Doppelbelegung erfolgt ein Aufpreis in Höhe von € 31,00 pro Person  inkl. Frühstücksbuffet.  
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Rahmenprogramme  
 
Wir bieten Ihnen sowohl im Hotel als auch in der umliegenden Region außergewöhnliche 
Rahmenprogramme, z.B. mit unseren Spezialisten und Partnern. 
 
Ob Barbecue, Verbrecherjagd, Kochkurs, Showbarkeeper, Zigarrenroller, Showgirls oder ungeahnte 
Höhen erklimmen – Action & Spaß sind garantiert!  
 
Hier finden Sie eine Auswahl für ein einmaliges Event. 
     
CASINO ROYAL „Alles auf eine Karte“     

 
Erleben Sie einen spannenden Casinoabend mit CASINOBILE an originalen Tischen mit 
professionellen Croupiers - Der Joker für Ihre Veranstaltung - 
 
Versetzen Sie Ihre Gäste nach „Monte Carlo“  mit einem Programm à la James Bond. Stilecht wird 
der Abend mit einem „Martini Cocktail“ -gerührt und nicht geschüttelt- begonnen. Anschließend 
servieren wir Ihren Gästen ein individuelles Menü mit den passenden Getränken, bevor es zu 
späterer Stunde an die Spieltische geht. Während die Einen Ihre Jetons beim Spielen einsetzen, je 
nach Buchung entweder Roulette, Black Jack, Poker oder Slots, können die Anderen an der Bar 
ihren Gewinn feiern oder eventuelle Niederlagen ertränken.  
 

Oder begeistert „Las Vegas“  Sie stärker? Dann starten Sie in den Abend mit 
einem „High Roller“. Wie beim Original werden wir ein großes, individuelles     
„All you can eat“ Buffet aufbauen. So können Sie nicht nur spielen, sondern 
auch kulinarische Köstlichkeiten genießen.  Auch hier können die oben 
aufgeführten,      unterschiedlichen Spiele gebucht werden. 

 
Zwei Spieltische, ausreichend für 80-150 Personen, inklusive der Croupiers und dem gesamten 
Zubehör  sind  ab € 1.500,00 (netto) buchbar, zuzüglich Speisen & Getränke. 
     
Barbecue „All inclusive“      
 
Gönnen Sie sich und Ihren Gästen einen gemütlichen Abend auf unserer Terrasse. Egal ob mit 10 
oder mit 300 Personen , genießen Sie in ungezwungener Atmosphäre ein gemütliches Barbecue auf 
unserer Sonnenterrasse. 
 
Wir haben für Sie drei Varianten vorbereitet.  
Bieten Sie Ihren Gästen ab € 38,50 pro Person   
einen unvergesslichen Sommerabend. 
 
 
Unser Tipp: Eine stimmungsvolle Band krönt das Barbecue Erlebnis erst so richtig. Interessiert?  
Wir beraten Sie gerne!  
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Raclette – Abend                                                                                        
 
Kommunikatives Essen - Ein gemütliches Essen bei dem viel gelacht und gesprochen wird - 
ab € 26,00 pro Person 
…… 
 
     
Dinner Krimi „Viel Programm“      
 
Wählen Sie eines der vielen Stücke von Dinner Krimi wie „Bei Verlobung Mord“, „Mord an Bord, 
Mylord“, „Schwarze Nelken für den Don“ oder auch „Mord im Paradies“. 
 
 
 
Zu jedem Stück bieten wir Ihnen das entsprechende Menü und die passenden Getränke an. 
 
Engagieren können Sie das Ensemble ab € 3.950,00 zuzüglich GEMA, Menü und Getränke. 
 
              
Kochkurs „Programm Kochkurs“      
 
Unsere Kochkurse für Gruppen bis 15 Personen. Wählen Sie selbst das passende Thema. Von 
„Grillkochkurs“  bis „Christmas Training“  Bei uns finden Sie für jeden Geschmack etwas. 
 
Spaß am Kochen steht bei diesem Kochkurs (Menü mit 3 Gängen) an erster Stelle;  
ab € 58,00 pro Person , inklusive Getränke, Rezeptheft & Schürze. 
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Menüvorschläge  

     
Menü I/4 4 Gang Menü  € 44,80 3 Gang Menü  € 39,30  
 
 Carpaccio vom Charolais Beef mit Parmesanchips und Rucolasalat 
 ***  
 (Doppeltekraftbrühe von Strauchtomaten mit bunten Gemüseperlen) 
 *** 
 Rücken vom Schwäbisch Hallischem Landschwein auf Linsengemüse mit Apfel-Balsamico  
 und jungem Gemüse 
 *** 
 Beerentornado 
                     
Menü II/4 4 Gang Menü € 46,50 3 Gang Menü € 40,00  

 
 Feine Variation vom Norweger Lachs -Graved, geräuchert, Tatar & Kaviar-  
 mit Salat von grünem Spargel 
 *** 
 (Suppe von Frankfurter Kräutern mit Buttermilchnocken) 
 *** 
 Geschmorter Rinderbraten mit Ofengemüse und Selleriepüree 
 *** 
 Death by chocolate -Schokoladenkuchen, Schokoladeneis & Schokomousse-  
  
Menü III/4 4 Gang Menü  € 40,90 3 Gang Menü € 34,40  
 
 Buttermilchterrine auf Rote-Bete-Carpaccio mit jungen Salat und altem Balsamico 
 *** 
 (Essenz vom Kalbstafelspitz mit Kräutercrêpe) 
 *** 
 Piccata von der Pute mit Tomatenragout und frischen Fettuccine 
 *** 
 Geeistes Mokkamousse mit weißer Kaffeesauce 
     
Menü IV/4 4 Gang Menü  € 48,50 3 Gang Menü € 42,50  
 
 Knusperrolle gefüllt mit Garnele und asiatischem Gemüse auf Salat von Blattspinat 
 *** 
 (Schaumsuppe von rotem Curry mit Bananenbeignets) 
 *** 
 Chicken Combo -Tandoorispieß | Curry & knusprige Brust- auf Basmatireis 
 *** 
 Apfeltarte mit Thai-Vanilleparfait 
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Setzkastensystem 
stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen 

     
Vorspeisen      
 
 Carpaccio vom Charolais Rind mit Parmesanchips und Rucolasalat € 13,80 
 
 Gebeizter Kaninchenrücken auf Zwiebelmarmelade mit Gewürzschnitte € 10,80 
 
 Thunfisch Trio aus Praline - Carpaccio - Tatar mit Erbsenmousse € 15,50 
 
 Knusperrolle gefüllt mit Garnele und   € 11,80 
 asiatischem Gemüse auf Salat vom Blattspinat  
 
 Feine Variation vom Norweger Lachs -Graved, geräuchert, Tatar & Kaviar-  € 11,50 
 mit Salat von grünem Spargel 
 
 Knackiger Blattsalat mit Ziegenkäsecroûtons und Gewürzkrustel € 8,50 
 
 Buttermilchterrine auf Rote-Bete-Carpaccio    € 11,80 
 mit jungem Salat und altem Balsamico  
     
Suppen      
 
 Getrüffelte Selleriecrèmesuppe € 6,50 
 
 Essenz vom Kalbstafelspitz mit Kräutercrêpe € 6,50 
 
 Schaumsuppe von rotem Curry mit Bananenbeignets    € 6,00 
 
 Doppeltekraftbrühe von Strauchtomaten mit bunten Gemüseperlen € 5,50 
 
 Bisque von Krustentieren mit Fenchelschaum € 7,80 
 
 Suppe von Frankfurter Kräutern mit Buttermilchnocken € 6,50 
 
 Maiscrèmesuppe mit Chilipopcorn € 5,50 
     
Zwischengänge      
 
 Hummerravioli mit Beurre blanc und Saiblingskaviar € 15,80 
 
 Gratinierte Jakobsmuschel mit Macadamianuss gratiniert € 15,80 
 auf Graupenrisotto 
 
 Filet vom Steinbutt auf roter Zwiebelmarmelade mit Polentawürfel € 18,50 
 
 Glacierte Wachtel auf getrüffeltem Linsensalat € 15,80 
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Hauptgänge Fleisch      
 
 Karree vom Lamm mit Zitronenpfefferkruste € 21,00 
 gebratenem Gemüse und kremiger Polenta 
 
 Geschmorter Rinderbraten -12 Stunden im Rohr- € 21,00 
 mit kleinem Gemüse und Selleriepüree 
 
 Kalbsrücken aus dem Rohr mit Kräutern gespickt   € 19,50 
 auf Ratatouillesauce mit Rosmarinkartoffeln 
 
 Soufflierte Maispoulardenbrust auf Krustentiersauce   € 17,80 
 mit Mandelbrokkoli und Kartoffelplätzchen 
 
 Rinderfilet aus dem Lavendelheu mit Spätburgunderjus   € 26,80 
 grünem Spargelbündchen und Kartoffelbaumkuchen 
 
 Flugentenbrust -rosa gebraten- auf Portwein-Traubenragout  € 18,50 
 mit Marktgemüse und Sesamgnocchi 
 
 Rücken vom Schwäbisch Hallischem Landschwein   € 19,50 
 auf Linsengemüse mit Apfel-Balsamico und jungem Gemüse 
 
 Piccata von der Pute mit Tomatenragout und frischen Fettucine € 15,80 
  
 Chicken Combo -Tandoorispieß | Curry & knusprige Brust- auf Basmatireis € 21,50 
     
Hauptgänge Fisch      
 
 Doradenfilet aus dem Ofen mit Tomaten-Olivenragout € 16,80 
 und Parisienkartoffeln 
 
 Mixed Grill von Lachs | Zander und Jakobsmuschel € 24,80 
 auf Fenchelrisotto mit feinem Ratatouille 
 
 Seeteufel -am Stück gebraten-  € 22,60 
 auf kremigem Paprikarisotto mit Felsenspargel 
     
Käse      
 
 Ziegenkäsemousse mit Birnenchutney und Thymian-Honig € 6,80 
 
 Europäische Käseauswahl € 7,80 
 
 Stiltonpralinen in altem Tawny-Port € 7,80 
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Dessert      
 
 Beerentornado -Mousse-Grütze-Eis- im Glas geschichtet mit Biskuit  € 7,00 
 uns Knusperstreuseln 
 
 Geeiste Mokkamousse mit weißer Kaffeesauce € 6,80 
 
 Death by chocolate    € 7,50 
 -Schokoladenkuchen, Schokoladeneis & Schokomousse-  
 
 Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfel-Zimteis   € 5,80 
 
 Cappuccino von dunkler und heller Schokolade   € 6,80 
 
 Frische Früchte mit Orangensabayon gratiniert und Smoothie-Sorbet  € 5,50 
 
 Apfeltarte mit Thai-Vanilleparfait   € 5,50 
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Front Cooking    ab 40 Personen pro Person € 33,50  
 

 
Walnuss-Oliven-Rustikale Brotvariation 
mit Kräuterquark-Ziegenkäsecrème-Oliventapenade  
 
 
Station 1 „Singapore“ 
Asiatisches aus dem Wok 
  
Knackiges Gemüse mit Sojasprossen, gebratenem Reis und asiatischer Marinade 
wahlweise mit  
Garnelen oder Rindfleischstreifen oder vegetarisch 

 
 

 
 
 
 
Station 2 „Ristorante“ 
Mediterranes aus dem Grana Padano Laib 
 
Frische Fettuccine mit feinem Olivenöl aus dem Grana-Padano-Laib 
auf Wunsch mit aromatisierten Ölen verfeinert 
 

 
 
 
 
 
Station 3 „Elsass“ 
Flammkuchen aus dem Ofen 
 
Knusprige Flammkuchen frisch belegt und heiß aus dem Ofen 
 

 
 
 
 

 
Station 4 „Österreich“ 
Süßes von der Grillplatte 
 
Verführerischer Kaiserschmarrn -mit und ohne Rosinen- 
frisch und heiß mit leckerem Crème-Vanille-Eis 
oder verschiedenen Fruchtsaucen 
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Buffet I   ab 20 Personen pro Person € 46,00  
 

Auswahl an marktfrischen Blattsalaten mit zweierlei Dressings und dreierlei angemachten Salaten 
Brot | Traditionelles Baguette | Mini-Brötchen 
Kräuterquark | Salzbutter | Ziegenkäsecrème 
 
 
Gebeizter & geräucherter Lachs mit Senf-Dillsauce und Sahne-Meerrettich 
Gekochter Kalbstafelspitz mit Kürbis-Vinaigrette 
Italienischer Landschinken mit Honigmelone 
Hirschrücken -kalt aufgeschnitten- mit Sauce Cumberland 
Strauchtomaten mit Mini-Mozzarella und Basilikumvinaigrette 
 
 
 
 
 
Kartoffelschaumsuppe mit Thymiancroûtons 
 
 
 
 
 
Lendchen vom Jungschwein mit Walnusskruste 
Maispoularde auf Tomatenragout 
Filet vom Zander auf Lauch-Safrangemüse 
 
Frisches Marktgemüse  
Tomaten-Basilikumreis 
Kartoffelgratin 
 
 
 
 
 
Beerentornado mit Mousse & Grütze im Glas geschichtet 
Parfait von Zartbitterschokolade  
Fruchtplatte 
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Buffet II   ab 20 Personen pro Person € 52,00  
 
 

Auswahl an marktfrischen Blattsalaten mit zweierlei Dressings und dreierlei angemachten Salaten 
Brot | Traditionelles Baguette | Mini-Brötchen 
Kräuterquark | Salzbutter | Ziegenkäsecrème 
 
 
 
Variation von gebeizten Fischen -Zander-Lachs-Saibling-  
Terrine von der Taunusforelle im Rauchlachsmantel 
Kartoffelsalat mit geräucherter Entenbrust 
Carpaccio vom Roastbeef in Nusskruste mit Staudenselleriesalat 
Brotsalat mit Fetakäse und Lauch 
 
 
 
 
Klare Tomatensuppe mit Gemüseperlen 
 
 
 
 
Lammkarre unter Kräuterkruste der Provence -am Buffet tranchiert- auf eigener Jus 
Geschnetzeltes von der Poulardenbrust in Zitronen-Pfeffer-Sauce 
Filet vom Norweger Lachs im Gewürzmantel auf CousCous 
 
Frisches Marktgemüse  
Butterreis 
Rosmarinkartoffeln  
 
 
 
 
Klassische Eisbombe im Baisermantel 
Warme Crêpes mit Beerengrütze 
Crème Caramel  
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Buffet III   ab 20 Personen pro Person € 61,00  

 
 
Auswahl an marktfrischen Blattsalaten mit zweierlei Dressings und dreierlei angemachten Salaten 
Brot | Traditionelles Baguette | Mini-Brötchen 
Kräuterquark | Salzbutter | Ziegenkäsecrème 
 
 
 
Ganzer Norweger Lachs „Bellevue“ mit russischen Eiern 
Salat von Königskrevetten und Gurken 
Rehmedaillons mit Preiselbeermousse 
Terrine von Perlhuhn mit Gartengemüse 
Pikanter Salat von CousCous und Paprika 
Buttermilch Rote-Bete Terrine 
 
 
 
 
 
Spaghetti mit Trüffel-Petersilienfond aus dem Parmesanlaib 
 
 
 
 
 
Kalbsrücken mit Morchelsauce -am Buffet tranchiert- 
Sauté vom Perlhuhn mit Bauerngemüse 
Doradenfilet auf Ragout von Pfahl- und Jakobsmuscheln in Safran 
 
Pfannengemüse 
Gratinierte Kartoffeln 
Tomatenreis 
 
 
 
 
 
Joghurtmousse mit Orangencoulis 
Geeiste Mokkamousse mit weißer Kaffeesauce 
Terrine von Grapefruit mit Amarenakirschen 
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Buffet IV „Hessische Impressionen“   ab 20 Personen pro Person € 38,50  
 
 

Kalter Beginn 
 
Bauernbrot & Baguette mit Butter und Schmalz 
 
Tafelspitz -dünn aufgeschnitten- mit Original Frankfurter Grüner Sauce 
Schinkensülze mit Petersilie und eingelegten Zwiebeln 
Wurstauswahl aus Hessen 
 
 
Mousse von der Taunusforelle  
Hausgebeizter Flusszander mit frischem Gurkensalat 
 
Hessisches Käseduett -Koch-, & Handkäse mit Musik- 
 
Blattsalate mit zweierlei Dressings 
 
 
 
 
 
Odenwälder Kartoffelsuppe mit krossem Speck 
 
 
 
 
 
Ofenfrische Kalbshaxe mit Biersauce -am Buffet tranchiert- 
Spanferkelbraten im Kümmelkraut 
Filet von Bachforelle auf Linsegemüse 
 
Marktgemüse aus der Pfanne 
Petersilienkartoffeln 
Butterspätzle 
 
 
 
 
 
 
Leckereien aus der Patisserie 
 
Apfelweinkrem mit karamellisierten Apfelspalten 
Parfait von Weintrauben  
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Buffet V „Oktoberfest““   ab 20 Personen pro Person € 38,50  
 

Bauernbrot, Brezeln, Schmalz und Kräuterquark 
 
Krautsalat - Bayrischer Kartoffelsalat  
Wurstsalat von Regensburger mit roten Zwiebeln 
Münchner Bierradi - Kalter Schweinsbraten mit Gurkerln, Radieserln und Kren 
Obatzda - Geräucherte Regenbogenforelle mit Kren 
Bayerischer Rauchschinken und Würste 
Bergkäse am Stück mit Essiggemüse und Zwiebeln 
 
 
 
 
 
Pfannkuchensuppe mit Schnittlauch 
 
 
 
 
 
Kalbshaxe aus dem Rohr mit Weißbiersauce 
Spanferkelbraten auf Bayrisch-Kraut 
Bauernhendel mit Petersilie aus dem Schmortopf 
Lachsforelle auf Gurken-Dillgemüse 
 
Marktgemüse 
Petersilienkartoffeln 
Serviettenknödel 
 
 
 
 
 
Bayerische Krem mit Himbeermark 
Ofenschlupfer mit Kirschen und Vanilleeis 
 
 


